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GASTRONOMINN DUNVA CAPINDAKI ISIMLERI TURKIYE'YE RECETE SUNDU: 

aras1na ire i irsiniz' 
Elif ERGU 

URI<iYE 
gastronomisinin 
gelecegi 1. Global 

Gastroekonomi Zirvesi'nde 
konu~uldu. Turizm 
Restoran Yatrrunalar1 
ve i$letmecileri Dernegi 
(TURYID) onci.ili.igunde 
di.izenlenen zi.rvede 
pideden pastrrmaya siyez 
bulgurundan Ti.irk peynir 
c;e$itlerine kadar birc;ok 
konu masaya yatrrtl.rrken 
Peru'dan Gi.ineyKore'ye 
yarattl.an ba$arl ornekleri 
yabano konuklar tarafmdan 
payla$1ldl. lSOO'i.in ilzerinde 
kahlunonm oldugu zirvede 
gastronominin Ti.ir ki ye'nin 
tamtun1, ihracat1 ve cari 
ac;igi. ic;in "ilac;" olabilecegi 
vurgulan di. 

Zirvenin ac;i~~1nda 
konu~an TURYID 
Ba~kam Kaya Denfrrer, 
gastronominin turizme 

etkisine, gastrodiplomasi 
kavramina ve katma degeri 
yi.iksek ihrac; i.iri.inleri 
ac;ismdan Ti.irkiye'nin 
durumuna degindi. Demirer, 
peynir, bulgur, zeytinyagve 
~arapta Ti.irkiye'nin yi.iksek 
potansiyelinin geli$tirilmesi 
gerektigini soyledi. 

PiZZANIN RAKiBi PiDE 
Zirvenin en dikkat c;eken 

yabano konu$mactl.annm 
ba~mda Singapur'lu Alan 
Yau vardi. Londra'dan 
ti.im di.inyaya yaytl.an 
Hakkasan, Wagamama, 
Yauatcha, Babji Pide gibi 
farkll konseptte restoranlar 
kuran ve sonprojesi 
Yamabahc;e ile tarunan Yau, 
Ti.irk gastronomi sektorilne 
kendi tecri.ibelerinden yola 
c;ikarak $U tavsiyelerde 
bulundu: "Ben Londra'da 
bir Ti.irk restoraru ac;arken, 
134 milyar dolarllk pizza 
pazarma pideyle girmek, 

Napa Vadisi ekonomisi 
ABD'de gastronomi, sarap ve saghkturizmi merkezi olan Napa 
Vadisi'ni geli$tirmek iizere kurulmu$ Visit Napa Valley'in ba$kan1 ve 
CEO'su Clay Gregoiy, "Napa c;ok kiic;uk bir vaci, hukumet tarafmdan 
finanse edilmiyor ama buyuk f1rsatlar vaat ediyor. Stratejik olarak 
turizmi yoneterek Napa'y1 hem koruyor, hem de geli$ti'iyoruz. 
Napa'y1c;ok iyi bilen ve birdaha gelmek isteyen yiizde 92'1ikturist 
kesimil d1$1nda, yeni turistleri c;ekmeye c;al1sayoruz" dedi. 

Turk unsuruna vurgu 
yapmak iste~. Bence pide 
3 ~eye sahipti: Italyanlarm 
pizzasina c;ok benziyordu, 
bi.iyi.ik bir pazar potansiyeli 
vardl ve etnik bir tatt1. 
Ti.irkiye'nin di.inyada en 
iyi ilk 5 mutfaktan biri 
olabilecegi.ni di.i$i.ini.iyorum. 
Bunu ancak inantl.rr olmakla 
ba~arabilirsiniz. Di.inya 
markas1 olmak ic;in New York, 
Londra ve Tokyo'da3 Michelin 
ylldlzll restoranlar ac;mas1 
gerekiyor. Ti.irkiye'nin dogru 
algtl.anma, iyi temsil edilme 
ve kaliteye ihtiyac1 var. Tabii 
bir de uluslararas1 kriterlere 
uymak ve altyap1sm1 
geli~tirmek zorunda. Ti.irk 
gastronomisinde Istanbul 
ve 'Yeni San Sebastian' 
diyebilecegirniz Gaziantep 
$ehirleri one c;ikabilir. 
Ancak en onemlisi Ti.irkiye 
hakkmdaki onyargtl.ar1 
klrmah. Bence Ti.irkiye katma 
degeri yi.iksek 3 ilri.inle 
di.inyaya ac;tl.abilir. Doneri, 
pidesi ve Ti.irkkahvesiyl.e ... " 


